Ihre Hochzeit
in den

Haas Salen

Live-Club GmbH & Co. KG = Obere Sandstralle 7 = 96049 Bamberg

E-Mail: info@live-club.de / judith.beetz@live-club.de
Biiro: 0951.53304 / Haas Séle: 0951.51935329

Blrozeiten: Montag bis Freitag von 10:00 Uhr bis 16:00 Uhr
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Herzlich willkommen!

Liebe Gaste,

wir freuen uns, dass Sie sich entschieden haben, lhren weiteren Lebensweg gemeinsam Hand in
Hand zu gehen.

Sehr gerne Ubernehmen wir die Planung und unterstitzen Sie an Ihrem schonsten Tag:
lhrer Hochzeit!

Geniellen Sie das aullergewdhnliche Ambiente unseres Hauses, in wundervoller Lage im Herzen
der Bamberger Altstadt am FuRRe des Bamberger Dom:s.

Kombiniert mit moderner Technik, einem Rundum-Sorglos-Service, fachlicher Kompetenz und
unserer besonderen Herzlichkeit, bieten die Haas Sale den einmaligen Rahmen fir ein
unvergessliches Ereignis!

Ein klassischer Empfang mit anschlieRendem Kaffeetrinken auf unserer Terrasse mit Blick auf den
Bamberger Dom oder ein rauschendes Fest in unseren historischen Haas Salen? lhre Wiinsche
und Ideen sind unsere Herausforderung — unsere Erfahrung ist Ihr Garant fir eine kreative,
individuelle und reibungslose Umsetzung!

Vereinbaren Sie einen unverbindlichen Besichtigungstermin und lassen Sie sich bei einem
personlichen Gespriach Uberzeugen, die perfekten Rdumlichkeiten sowie den passenden
Gastgeber lhrer Feierlichkeit gefunden zu haben.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
Herzlich griflRen Sie

Judith Beetz & Mirja Mohr
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Geschichte

Die Haas Séle sind seit Jahrhunderten fester Bestandteil des Bamberger Stadtbildes. 1360 wurde
das Haus erstmals erwdhnt, damals waren es noch zwei Gebdude: das , Haus zum Kolben” und
das ,Haus zum gildenen Ochsen®.

Im frihen 17. Jahrhundert wurden die beiden Hauser vereinigt und dienten zunachst adeligen
Familien als Residenz und spater den Bamberger Flrstbischofen als Domherrenhof. Von dieser
reprasentativen Aufgabe zeugen noch heute die reichen Deckenverzierungen im ehemaligen
Festsaal.

1883 wurde das Gebdude von dem Kaufmann Joseph Haas erworben, dessen Namen es bis
heute tragt. Zu dieser Zeit wurde ein Café eingerichtet, auf der Terrasse entstand ein
zweistockiger Musikpavillon; im Jahr 1895 kam noch eine Kegelbahn dazu.

Im 20. Jahrhundert wurden die Rdume als Kino, Gaststatte, Tanzschule und spater als Billardséle
genutzt, bevor im Jahr 2000 die Haas Séle in ihrer heutigen Form entstanden.
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Haufige Fragen

Abholung  Sollte es lhnen nicht moglich sein, Dekoration sowie Geschenke am Abend mitzunehmen,
kénnen Sie diese zu unseren Blrozeiten (Montag bis Freitag in der Zeit von 10:00 Uhr bis 16:00 Uhr)
abholen. Da wir restliches Essen in unseren Kihlrdumen nicht lagern kénnen und durfen, missen diese
direkt nach der Veranstaltung mitgenommen bzw. durch den Caterer entsorgt werden.

Aufbau Die Zeiten fir den Aufbau kénnen wir Ihnen etwa zwei Wochen vor |hrer Veranstaltung
mitteilen. Wenn verfligbar, kann der Raum bereits am Vortag dekoriert werden.

Cateringpauschale Die Personalkosten fur das durch Catering nétige Servicepersonal wird gesondert
berechnet und durch die Cateringpauschale in Hohe von 200,00 € netto ausgeglichen.

Detailabsprache Details Ihrer Hochzeit besprechen wir etwa vier Wochen vor der Veranstaltung, wobei
wir bei Fragen und Winschen jederzeit per Telefon oder E-Mail fiir Sie da sind.

Kinder Bitte teilen Sie uns mit, wie viele Kinder in welchem Alter bei Ihrer Hochzeit anwesend sind.
Hochstiihle stehen nur in einer beschrankten Anzahl zur Verfligung. Bei Getrankepauschalen berechnen
wir Kinder wie folgt: Kinder bis 6 Jahre sind kostenfrei, Kinder zwischen 6 und 16 Jahren werden zu 50 %
berechnet.

Korkgeld Selbstverstandlich haben Sie auch die Moglichkeit, Ihren eigenen Wein mitzubringen. Pro
Flasche 0,75 | verrechnen wir netto 14,- € Korkgeld, pro Flasche 1,0 | netto 18,- €. Bitte beachten Sie, dass
wir bei mitgebrachten Weinen generell keine Getrankepauschale anbieten kénnen.

Larmschutz Vorsorglich weisen wir darauf hin, dass ab 22:00 Uhr Fenster und Tlren geschlossen
gehalten werden missen — der Zugang zur Terrasse ist dann Uber den Theken- oder Toilettenvorraum
maoglich.

Musik  Gerne geben wir lhnen Empfehlungen fir Live-Bands bzw. DJs. Stromanschlisse stehen in allen
Rdumen zur Verfigung. Das technische Equipment kann von Band / DJ selbst mitgebracht oder nach
individuellen Wiinschen zugebucht werden.

Parkplatze Das nachstgelegene Parkhaus ist die City-Altstadt Tiefgarage, Geyersworthstralle 5A, 96047
Bamberg

Rechnungsstellung ca. acht Wochen vor lhrer Hochzeit erhalten Sie eine Anzahlungsrechnung von
2500,- €/brutto. Nach der Veranstaltung ist der restliche Betrag zu begleichen.

Sperrzeit  Auch wir missen uns an die Regelung der Sperrzeitverordnung der Stadt Bamberg halten, was
bedeutet, dass Sie Freitag und Samstag bis 04:00 Uhr feiern kénnen, Sonntag bis Donnerstag bis 02:00
Uhr.

Termin Sobald Sie einen Wunschtermin haben, teilen Sie uns diesen mit — gerne kénnen wir eine
optionale Reservierung fir max. zwei Wochen vornehmen. Ohne Rickmeldung lhrerseits verfallt die
Option nach dieser Zeit automatisch.

Trinkgeld Ob und wie viel Trinkgeld Sie geben, bleibt naturlich Ihnen Uberlassen. Unser Personal wirde
sich freuen!

V%
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Unsere Raumlichkeiten
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Raum Flache Max. Personenanzahl
mit Bihne & Tanzflache
(bestuhlungsabhéangig)

Max. Personenanzahl
ohne Bihne & Tanzflache

GroRer Saal 240 m? 140 180
Spiegelsaal 70 m?2 24 32
Kleiner Saal 70 m? 24 32
Terrasse 130 m? 100

Eingang Domplotz

Mogliche Tischformen

@ 8-Personen-Block

3
e
@ @

i 7 10-Personen-Block

7@] Tafeln

; ,xi\'sc‘“
el
B &
» @

Runder Tisch

kann nach Wunsch und Verfligbarkeit
zugebucht werden (Kosten pro Stlick
inkl. Tischdecke: 40,- € zzgl. MwSt.)

V%

......

Eingong Sondsralie
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Auszug aus unserer Getrankekarte

Biere Longdrinks
Zwei Biersorten vom Fass frei wahlbar: Absolut Vodka Lemon / Effect 0,21 6,50 €
Mabhrs Helles 0,51 3,50€ Bombay Sapphire Tonic 0,21 6,50€
Mahrs ,U” 0,51 3,50€ Campari Orange 0,21 6,00 €
Keesmann Herrenpils 0,51 3,50€ Havana Club Cola 0,21 6,00€
Féssla ,,.Zwergla” 0,51 3,50€ Jack Daniel’s Cola 0,21 6,50€
Simon Landbier 0,51 3,50€
Hefeweizen 0,51 3,60€ Hochprozentiges pur
Rauchbier 0,51 3,50€ Baileys 2cl 2,80€
Radler 0,51 3,50€ Frangelico (Haselnusslikor) 2cl 2,80€
Weilbier alkoholfrei 0,51 3,60€ Grappa 2cl 3,00€
Pils alkoholfrei 0,331 2,80€ Himbeergeist 2cl 2,80€

Jack Daniel’s Tennesse Whiskey 2 cl 2,80 €
Alkoholfreie Getranke Jagermeister 2cl 2,50€
Schweppes Bitter Lemon 0,41 3,50€ Obstbrand 2cl 2,80 €
Schweppes Tonic Water 0,41 3,50€ Ouzo 2cl 2,50 €
Coca Cola / light 0,41 3,50€ Ramazzotti sauer 2cl 3,00 €
Cola-Mix 0,41 3,50€ Ramazzotti 2cl 2,80 €
Zitronen- und Orangenlimonade 0,41 3,50 € Williams Birne 2cl 2,80 €
Effect Energy-Drink 0,41 5,00 € Laphroig Islay Single Malt Scotch
Mineralwasser still 0,751 5,50€ 10 Jahre 2cl 4,60 €
Mineralwasser spritzig 0,751 5,50 € Oban Highland Single Malt Scotch

14 Jahre 2cl 6,50 €
Safte / Nektare Lagavulin Islay Single Malt Scotch
Apfelsaft 0,41 3,50€ 16 Jahre 2cl 8,40€
Ananassaft 0,41 3,50€
Bananennektar 041 3,50€ Cocktails
Sauerkirschnektar 0,41 3,50€ Caipirinha 7,50 €
Maracujanektar 0,41 3,50€ (Cachaga, Limette, Rohrzucker)
Orangensaft 0,41 3,50€ Cuba Libre 7,50 €
Schorle 0,41 3,50€ (Havana, Cola, Limette)

Mojito 7,50 €
HeiRgetranke (Rum, Wasser, Limette, Minze, Rohrzucker)
Cappuccino Tasse 2,30 € Moscow Mule 7,50 €
Espresso Tasse 2,00 € (Vodka, Ginger Beer, Gurke, Lime Juice)
Italienischer Kaffee Tasse 2,10€ Solero 7,50 €
Latte Macchiato Glas 2,90 € (Likor 43, Milch, Vanillesirup, Maracujasaft,
Milchkaffee Tasse 2,50€ Orangensaft)
Tee Glas 2,00€ Carribbean Fruitpunch 6,50 €
Kaffee / HeiRe Schokolade  Kanne 10,95 € (Ananassaft, Maracujasaft, Zitronensaft,
Wasser (inkl. Tee) Kanne  7,00€ Lime Juice, Blue Curacao)



Unsere Weinkarte

Weillwein

2017er Franconia

Bacchus = Qualitatswein = feinherb
Divino Nordheim - Thiingersheim
Franken

2018er Franconia

Silvaner = Qualitdtswein = trocken
Divino Nordheim - Thiingersheim
Franken

Roséwein

2018er Sardasol Rosado de Lagrima
Tempranillo/Garnacha = DOC - trocken
Bodegas Alconde

Navarra

Rotwein

2016er Sardasol Tinto
Tempranillo = DOC = trocken
Bodegas Alconde

Navarra

2015er Terre de’ Priori Chianti
Sangiovese/Merlot = DOCG + trocken
Cantina di Montalcino

Toskana

2016er Eguren Ugarte Cosecha
Tempranillo/Garnacha = DOC = trocken
Eguren Ugarte

Rioja

Sekt

Juventa Secco
(Winzergenossenschaft Nordheim)
Aperol Spritz

Hugo

Lillet Russian Wild Berry

alos Aok

0,21
1,01

0,21
1,01

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,11
0,751
0,21
0,21
0,21
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4,80 €
22,00 €

4,80 €
22,00 €

4,80 €
18,00 €

4,80 €
18,00 €

4,60 €
17,50 €

4,80 €
18,00 €

3,50 €
22,00€
520¢€
520¢€
520¢€

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie auf Nachfrage an der Theke.

&
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Grundpauschale

ab 50 Personen
netto brutto
Raummiete
Bestuhlung gemaR Tischplan
bis zu 10 Stehtische
bis zu 10 Stehtischhussen inkl. Reinigung
Tischdecken inkl. Reinigung
Eindecken mit Stoffserviette
Besteck inkl. Reinigung
Eindecken mit Besteck
Gedeckgelder
Millentsorgung
Heizungs- und Energiekosten
Reinigung der Raumlichkeiten
Auf- und Abbau der Veranstaltung
Bihne inkl. Auf- und Abbau
Garderobenstander
Einlagerung von Kuchen und Torten
Indirekte Beleuchtung
Beamernutzung auf Wunsch
Dekoration auf Wunsch
(Windlichter inkl. Kerze, Kerzenleuchter,
Lampions als Deckendekoration, kleine
Windlichter inkl. Teelichtern)
Technik siehe Seite 9
pro Person 15,90 € 18,92 €

Stihle mit weiller Stuhlhusse
pro Person zzgl. 5,40 € 6,43 €

Bei einer geringeren Personenanzahl erstellen wir Thnen gerne ein individuelles Angebot!
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Um lhnen ein Rundum-Sorglos-Paket zu bieten, sind im Anschluss alle Getrdnkeposten zu einer Pauschale pro
Person zusammengefasst — wobei Sie frei entscheiden konnen, ob Sie eine oder mehrere unserer Pauschalen
nutzen mochten oder alle Getranke einzeln berechnet werden.

Sektempfang 50 - 100 Personen ab 100 Personen

(30 Minuten) netto brutto netto brutto

Juventa Secco
Mineralwasser still

Mineralwasser spritzig
Safte und Saftschorlen
Softdrinks

Aperol Spritz

Lillet Russian Wild Berry

Hugo

pro Person 4,50 € 5,36 € 4,00 € 4,76 £

weitere 30 Minuten
pro Person zzgl. 2,50 € 2,98 € 2,50 € 2,98 €

Bier 0,11
pro Person zzgl. 1,10 € 1,31 € 1,10 € 1,31€

kleine Auswahl an Partygeback

(es werden 2-3 Teile pro Person gerechnet)

pro Person zzgl. 2,50 € 2,98 € 2,50 € 2,98 €




Kaffee & Kuchen

(90 Minuten)

Filterkaffee auf den Tischen
Teeauswahl am Buffet
Mineralwasser still
Mineralwasser spritzig
Safte und Saftschorlen
Softdrinks
Kaffeespezialitaten

pro Person

weitere 30 Minuten
pro Person

inkl. Bier
pro Person

Horfjhe

50-100 Personen

netto brutto

850€ 11,31¢€

zzgl. 3,00€ 357€

zzgl. 2,00€ 2,38€
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ab 100 Personen

netto brutto
8,00€ 10,12 €
3,00 € 3,57 €
1,80 € 2,14 €
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AbendanSChale 50 - 100 Personen ab 100 Personen

(fur funf Stunden ab Beginn des Getréankeservices, netto brutto netto brutto

im Anschluss erfolgt die Abrechnung nach Verbrauch)

Mineralwasser still
Mineralwasser spritzig
Safte und Saftschorlen
Coca Cola/ light
Zitronenlimonade

Zwei Biersorten vom Fass
(frei wéihlbar:

Mahrs Helles

Mahrs ,,U“

Keesmann Herrenpils

Féssla ,,Zwergla”

Simon Landbier)

Hefeweizen

Rauchbier

Radler

WeilRbier alkoholfrei
Pils alkoholfrei

Hugo/ Aperol Spritz / Lillet Russian Wild Berry
Kaffeespezialitaten
Franconia Bacchus
Franconia Silvaner
Sardasol Rosado
Sardasol Tinto

Terre de’ Priori Chianti

Heredad Ugarte Cosecha
Franken-Secco

pro Person 23,00€ 27,37€ 22,00€ 26,18€

Spirituosen, Longdrinks und Cocktails werden nach Verbrauch abgerechnet.




Horfjhe

Ganztagespauschale

50- 100 Personen

(fur zwélf Stunden ab Beginn der Veranstaltung, netto

im Anschluss erfolgt die Abrechnung nach Verbrauch)

Mineralwasser still
Mineralwasser spritzig
Safte und Saftschorlen
Coca Cola/ light

Zitronenlimonade

Zwei Biersorten vom Fass
(frei wihlbar:

Mabhrs Helles

Mabhrs ,,U“

Keesmann Herrenpils

Fdssla ,,Zwergla”

Simon Landbier)

Hefeweizen
Rauchbier

Radler

Weillbier alkoholfrei
Pils alkoholfrei
Hugo / Aperol Spritz / Lillet Russian Wild Berry
Kaffeespezialitaten
Franconia Bacchus
Franconia Silvaner
Sardasol Rosado
Sardasol Tinto

Terre de’ Priori Chianti
Heredad Ugarte Cosecha
Franken-Secco
Cateringpauschale

pro Person 36,80 €
inkl. Longdrinks, Cocktails, Schnaps
pro Person 46,00 €
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ab 100 Personen

brutto netto brutto
43,79 € 35,00€ 41,65€
54,74 € 4400€ 52,36€




Horfjhe
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Lassen Sie lhren besonderen Tag mit einem gemeinschaftlichen Brunch in unserem historischen Spiegelsaal

oder auf unserer sonnigen Dachterrasse ausklingen!

After-Wedding-Brunch

(far funf Stunden ab 10:30 Uhr) netto

Raummiete

Bestuhlung gemafR Tischplan
Tischdecken inkl. Reinigung
Besteck inkl. Reinigung am Buffet
Eindecken mit Papierserviette
Millentsorgung

Heizungs- und Energiekosten
Reinigung der Raumichkeiten
Garderobenstander

Einlagerung von Kuchen und Torten
Dekoration auf Wunsch

(Wind- oder Teelichter inkl. Kerze)

Juventa Secco
Mineralwasser still
Mineralwasser spritzig
Safte und Saftschorlen
Softdrinks

Aperol Spritz / Hugo
Lillet Russian Wild Berry
Teeauswahl am Buffet
Kaffeespezialitdten
Zwei Biersorten vom Fass
Zwei Sorten Wein

pro Person 29,00 €

bis zu 30 Personen

brutto

34,51 €
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Technik

In der Grundpauschale ist folgende technische Grundausstattung enthalten:
Bihne, Lautsprecher, Biihnenbeleuchtung, Lichteffekte.

Sie haben die Moglichkeit, Musik von Ihrem Mp3 Player oder Laptop abzuspielen, auerdem stellen wir hnen
ein Funkmikrofon zur Verfligung. Die Lichtanlage lasst sich komfortabel ohne Vorkenntnisse steuern.

Weitergehende technische Ausstattung stellen wir Ihnen gemal unserer Preisliste gerne zur Verfigung.

netto brutto
DJ Set Standard Pioneer XDJ R1 35,00 € 41,65 €
(Kombi DJ Console mit 2x CD Player, 3 Kanal Mischpult, USB
Anschluss, Mikrofoneingang)
DJ Set Profi Pioneer Nexus 180,00 € 214,20 €
(2x CDJ 2000NXS2, 1x DJM 900NXS, 1x Aktivmonitor 12“1,5")
Band Set Solist oder Duo 85,00 € 101,15 €
(Mischpult 22 Kanéle, 2x Monitorlautsprecher, max. 5
Mikrofone)
Band Set Gala 210,00 € 249,90 €
(Digitalmischpult max. 48 Kanéle, 5x Monitorlautsprecher,
benotigte Standard Mikrofone)
Lichtmischpult Licon 1 30,00 € 35,70 €

Darlber hinaus erstellen wir lhnen auch gerne ein individuelles Angebot Uber nicht aufgefihrte technische

Einrichtungen und Gerate sowie technisches Personal.
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Catering

Da unsere Haas Séle nicht an einen Caterer gebunden sind, haben Sie freie Wahl - dennoch mochten wir lhnen
unsere Empfehlungen nicht vorenthalten:

g o Partyservice Ludwig

OL%':;\;;;&: RN ' Josef-Gttler Str. 14

E =) 96138 Burgebrach

{ Tel.: 09546.6250

{pculg-bugebvoch@uonlined  yunpepuervios habvigde E-Mail: ludwig-burgebrach@t-online.de

Josef-Giittler-Stralte 14
96138 Burgebrach

Bohnlein's Partyservice GmbH
Lichtenhaidestr. 3c
&> = 96052 Bamberg
BAMBERG
W Tel.: 0951.9626223

E-Mail: info@boehnleins-partyservice.de

m Kropf — Bamberger Kostlichkeiten

Q
C_@". — "% Untere Kénigstr. 28
<': KROPF ~> 96052 Bamberg
) CH .
Nt 6 2 Tel.: 0951.2083095

T2y, KE"{%F\ N ail 3
cH E-Mail: info@kropf-restaurant.de




Bestuhlungsmuster

= fUr 66 Personen

Grundriss
gr. Saal: ca. 240 gm
Spiegelsaal: ca. 70 gm

RAS

MaBstab 1:1

Horfjhe

Seite | 17

= fUr 148 Personen

Biihne

5x2 Mtr.

.»‘q -

@
-
(=
. &
o
-ﬂw—‘—‘-‘”- ae ® -
sann e %%e
» - . -
JEEN m\w sl
Jot 2
» " - -. ® “

4 |sapte

Grundriss
gr. Saal: ca. 240 gm
Spiegelsaal: ca. 70gm i

R
MaBstab 1:100 1

Buffet




= flir 72 Personen

Biihne
4x2. Mtr.

¥ k;
B-..L \‘hh‘u ‘

At

l,_ ‘ {‘g_,_“‘&& ,

= flir 88 Personen

Biihne
16x3 Mtr.

Grundriss
gr. Saal: ca. 240 gm
Spiegelsaal: ca. 70 gm

MaBstab 1:1
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Bestuhlung 88 Personen

Buffet Spiegelsaal m

MaRstab 1:100
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= fur 110 Personen

 Bihne
4x2 Mtr.

. |

Y

Grundriss
gr. Saal: ca. 240 gm
Spiegelsaal: ca. 70 gm

R
MaBstab 1:100 |
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Unsere Partner

Papeterie im Sand
Obere Sandstr. 14
96049 Bamberg

Tel.: 0951.55784

Live-Club GmbH & Co. KG
Obere Sandstr. 7
96049 Bamberg
Tel.: 0951.53304

Patisserie & Confiserie Graupner
Lange Str. 5

96047 Bamberg

Tel.: 0951.980400

Highclass Patisserie & Confiseried

Blumenstudio am Maxplatz
Gruner Markt 31
96047 Bamberg
Tel.: 0951.52717

Jana Heusinger Fotography
www.jana-heusinger.com
instagram: jana.heusinger
Tel.: 0151/11150853

Eventeffects Spezialeffekte
Bahnhofstr. 9

—EVENTEFFECTS: o635 Kiips

Tel.: 09264/992435

%?\ Herr Licht Fotobox

Herr Licht Pestalozzistr. 9

\m‘y/ 96114 Hirschaid
info@Herr-Licht.com



http://www.jana-heusinger.com/
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Unsere Fragen & Notizen




